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Estudo Teécnico Preliminar 73/2024

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23344.001485.2024-49

2. Informacoes

O presente documento visa analisar a viabilidade da presente contratacdo, bem como levantar os elementos essenciais que
servirdo para compor o Termo de Referéncia, de forma a melhor atender as necessidades da Administragdo, com base na
Instrucdo Normativa n° 65, de 07 de julho de 2021 - Ministério da Economia, no Decreto n° 10.024, de 20 de setembro de 2019,
na Lei n° 14.133, 01 de abril de 2021 e demais legisla¢des correlata.

3. Descricdo da necessidade

Aquisicdo de géneros alimenticios do tipo padaria para elaboracdo dos carddpios do restaurante estudantil, do Campus
Inconfidentes, segundo semestre do ano letivo de 2024, para o atendimento dos alunos do ensino basico, regularmente
matriculados e, que por lei sdo beneficiarios.

A aquisicdo visa atender ao que versa a lei 11.974/2009 suprindo parcialmente as necessidades nutricionais
dos alunos beneficiarios, através da oferta de no minimo uma refeicdo diaria, visando atender os requisitos nutricionais
referentes ao periodo em que estes se encontram na escola, compreendendo o uso de alimentos variados, seguros, que respeitem a
cultura, as tradicdes e os habitos alimentares saudaveis, contribuindo para o crescimento e o desenvolvimento dos alunos e
para a melhoria do rendimento escolar, em conformidade com a sua faixa etaria e seu estado de satde, inclusive dos que
necessitam de atencdo especifica.

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

A contratagdo sera regida pelos normativos previamente informados no presente documento.

O licitante contratado devera:

4.1. Cumprir, fielmente, as obrigacGes contratuais, de forma que os produtos sejam fornecidos com esmero e perfeicéo;
4.2. Responder por todos os 6nus, como encargos sociais e legais, impostos e seguros, relativos a execucao do Contrato;

4.3. Informar toda e qualquer ocorréncia que inviabilize ou prejudique a realizacdo dos fornecimentos contratados, comunicando
o fato com antecedéncia necessaria a Administracdo da Unidade Solicitante, visando ndo acarretar qualquer prejuizo ou dano ao
IFSULDEMINAS - Campus Inconfidentes, independentemente de dolo ou culpa da contratada, que arcard com os 6nus
decorrentes;

4.4. Responsabilizar-se pelos prejuizos ou danos causados ao IFSULDEMINAS - Campus Inconfidentes, resultantes da
inexecucao total ou parcial do objeto contratado

4.5. Manter durante toda a execucdo do Contrato as condic¢des de habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitacdo;

4.6. Efetuar testes e demais provas exigidas por normas técnicas e oficiais, quando solicitados, para o efetivo fornecimento dos
produtos sem qualquer 6nus para o IFSULDEMINAS - Campus Inconfidentes;

4.7. Aceitar, nas mesmas condi¢Oes contratuais os acréscimos ou supressdes que se fizerem necessarios até 25% (vinte e cinco
por cento) do valor inicial atualizado do contrato, ou documento emitido em substituigdo;
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4.8. Responder, em relacdo aos seus funciondrios ou contratados, por todos os encargos previdenciarios e obrigacdes sociais
trabalhistas previstos na legislagdo em vigor, recursos materiais, transporte, seguros de qualquer natureza, perdas eventuais,
despesas administrativas, tributos e demais encargos necessarios ao fornecimento do objeto deste Edital e seus Anexos.

Quanto aos procedimentos inerentes ao processo: inicialmente é feita a elaboracdo do cardapio pela Nutricionista do Campus
Inconfidentes, com insercao dos itens que poderdo compor o cardapio e que se enquadram na Lei n° 11.947/2009. Em seguida é
realizado pesquisa de mercado com no minimo trés fornecedores de cada item. Na sequencia a requisicdo é formalizada via
SISREQ para realizacdo do Registro de Precos. Por fim é criado processo na Coordenacdo Geral de Administracdo e
Finangas, contendo a autorizacdo da direcdo geral para realizacdo do pregdo, e encaminhado ao setor responsavel para
providéncias inerentes ao processo licitatorio.

5. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Coordenacdo Geral de Asssiténcia ao Educando Aline Silva dos Santos

Nutricionista Carla Barbosa Batista

6. Levantamento de Mercado

O levantamento de precos foi realizado conforme INSTRUCAO NORMATIVA N° 65, DE 07 DE JULHO DE 2021. Foram
realizadas no Painel de Precos, conforme estabelece o inciso I, Art. 5° da IN supracitada, e pesquisas direta com fornecedores,
conforme inciso IV.

Destaca-se que a aquisicdo dos géneros alimenticios do tipo padaria é a solu¢do mais adequada para o Campus Inconfidentes

devido a sua estrutura e quadro de funciondrios, tendo em vista a existéncia de Refeitério/Restaurante Estudantil, porém sem
estrutura e mao de obra prépria para producéo de alimentos do tipo panificacdo na escala necessaria.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

i Custo o Lote Min.
o 5 . Quantidade o Custo Média
Item Especificagdo Unidade. Média Por
Total L Total
Unitario entrega

Bolo alimenticio, sabor
variado, tipo sem recheio,
prazo validade 48 horas. Bolo
alimenticio, sabores variados
(coco, laranja, chocolate),
sem recheio. Ingredientes:
farinha de trigo, ovos, acucar.
leite. fermento quimico.
Produzido com ingredientes
naturais e de acordo com as
boas praticas de manipulacéo
de alimentos, sem uso de
conservantes ou  outros
aditivos de uso industrial.

Kg 300 R$45,33 | R$13.599,00 5Kg

Pdo, base de farinha de trigo
refinada, tipo frangés/branco
/de sal. Peso individual 50 g.

2 Kg 5.000 R$26,67 R$133.350,00 25Kg
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Ingredientes: farinha trigo,
fermento, sal, acgucar,
margarina e agua.

Biscoito, classificacdo
3 salgado, tipo peta, Kg 200 R$48,67 R$9.734,00 4Kg
ingredientes polvilho.

Pdo, base de farinha de trigo
4 | refinada, tipo semidoce, tipo Kg 2.000 R$27,00 R$54.000,00 20Kg
adicional bisnaga, careca/seda

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 210.683,00

Ap6s levantamento de mercado, conforme descrito no item 5, o valor médio estimado da contratacdo é de R$210.683,00
(duzentos e dez mil seiscentos e oitenta e trés reais), conforme tabela do item 7. Os quantitativos estimados baseiam-se no
nimero de alunos regulamente matriculados e na quantidade de refei¢des servidas diariamente, com referéncia no histérico de
anos anteriores.

9. Descricao da solucao como um todo

A solucdo mais adequada para atender as necessidades do IFSULDEMINAS - Campus Inconfidentes é a contratacdo por
licitagdo, na modalidade pregdo eletronico, no sistema de registro de precos, a fim de preservar e garantir a competitividade e a
proposta mais adequada e vantajosa para a Administracdo Publica. Esta solucdo vem sendo adotada anualmente e tem se
demonstrado a mais adequada a realidade e infraestrutura do Campus. Destaca-se ainda que a presente licitacdo tem por objetivo
sanar a disponibilidade de itens fracassados e/ou desertos no Pregdo Eletronico 90405/2024, Processo 23344.000755.2024-02.

A solucgdo esta baseada ainda nas caracteristicas proprias do Restaurante Estudantil - Campus Inconfidentes, de acordo com sua
realidade atual, no que diz respeito a médo de obra técnica, demanda de alunos, estrutura fisica e equipamentos disponiveis para
planejamento e execucdo dos procedimentos, com maior eficiéncia e eficacia.

O equilibrio nutricional possibilita a manutengdo da satide dos discentes durante a permanéncia na escola, em cumprimento a
legislacdo vigente, proporcionando o desenvolvimento e rendimento escolar em conformidade com a sua faixa etaria e condi¢Ges
de satide.

10. Alinhamento entre a Contratacdo e o Planejamento

A presente contratacdo encontra-se prevista no Plano de Contratagdes anuais no sistema PGC, conforme planejamento prévio
do 6rgdo, contratagao 158305-90032/2023.

11. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

A regra a ser observada pela Administragdo nas licitagOes é a do parcelamento do objeto, conforme disposto no § 2° do art.40 da
Lei n® 14.133/2021. As entregas fracionadas terdo como propésito o atendimento as demandas da unidade solicitante.

A requisicdo para a aquisi¢do dos alimentos é elaborada de acordo com o nimero de alunos matriculados no ensino basico, com
quatro refeicdes diarias, além dos alunos do curso superior que se interessem em fazer suas refeicdes no Restaurante Estudantil,
mediante atendimento de critérios estabelecidos em programas de assisténcia estudantil ou pela aquisicdo de tickets individuais.
O parcelamento torna-se necessario devido a indisponibilidade de armazenamento, na institui¢do, para grandes quantidades, bem
como, a necessidade de atencdo as datas de validade dos produtos.
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12. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Nédo se faz necessdria a realizacdo de contratacdes correlatas e/ou interdependentes para a viabilidade e contratacdo desta
demanda, tendo em vista que o processo visa aquisicao de géneros alimenticios a serem recebidos, armazenados, processados e
servidos aos alunos com mao de obra e infraestrutura propria pré-existente.

13. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

Essa contratagdo visa atender 100% dos alunos do ensino bésico de forma gratuita, com 4 refei¢des didrias regulares para aqueles
estudantes que residem no alojamento da Instituicdo e 3 refei¢ces didrias para os que somente estudam no campus, porém moram
fora da escola. Destacam-se os seguintes resultados pretendidos:

Oferta da alimentacao escolar saudavel e adequada.

Apoio ao desenvolvimento sustentavel.

Contribuir para o crescimento e o desenvolvimento biopsicossocial.
Contribuir para a aprendizagem e o rendimento escolar.

Incentivar a cultura de habitos alimentares saudaveis dos alunos.

14. Providencias a serem Adotadas

Elaboragdo do cardépio e escolha dos itens que fardo parte das preparacGes didrias, respeitando-se as preferéncias regionais,
sazonalidade, qualidade nutricional e sustentabilidade.

Por tratar-se de aquisi¢do recorrente e usual ndo ha necessidade de adaptagdes de infraestrutura ou de mdo se obra especializada,
estando campus apto a executar a contratagdo sem maiores providéncias.

15. Possiveis Impactos Ambientais

Promocdo do Desenvolvimento Sustentdvel através da aquisicdo de produtos alimenticios que ndo gerem danos ao meio
ambiente, proporcionando assim a condicdo de alcangar os objetivos assumidos pelo Brasil diante da Organizacdo das Nagoes
Unidas (ONU) no enfrentamento dos desafios como aquecimento global, poluicdo da agua e do ar, desmatamento, extin¢do de
vdrias espécies de animais e plantas, acimulo de lixo, alimentos com agrotéxico ou geneticamente modificados. Assim sendo, a
compra de produtos feita com base na sustentabilidade proporcionard uma alimentagdo saudavel e conscientizard os
discentes sobre a necessidade da manutencéo e conservacéo do planeta.

16. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
16.1. Justificativa da Viabilidade

O Campus possui orcamento especifico na acdo 2994 para aquisicdo de géneros alimenticios durante o ano de 2024, além de
atender ao que versa a lei 11.974/2009.

17. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.
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WANDERSON RODRIGUES DA SILVA
Coordenador Geral de Administracdo e Financas - CGAF

1Y
tf Assinou eletronicamente em 07/10/2024 as 09:22:32.

CARLA BARBOSA BATISTA

Responsavel Técnica Nutricionista

1Y
tf Assinou eletronicamente em 07/10/2024 as 13:14:21.
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